
 

 

+++ Sperrvermerk: Nicht vor dem 01.06.2026 veröffentlichen +++ 

Presseinformation 

Proteinreich und voll im Trend: Neuer Skyr von Schwarzwaldmilch 
Cremige Milchspezialität für vielseitigen Genuss im Alltag 

 

Freiburg, 12.05.2026. Ob zum Frühstück, nach dem Sport oder als leichte Dessertbasis: Skyr 

liegt voll im Trend – und ist längst mehr als nur ein Food-Hype. Ab Juni 2026 bringt 

Schwarzwaldmilch die beliebte isländische Milchspezialität im 400-g-Becher in die 

Kühlregale. Hergestellt aus frischer Schwarzwaldmilch, überzeugt der Skyr durch seine 

cremige Konsistenz, seinen angenehm säuerlichen Geschmack und seinen natürlichen 

Gehalt an Protein – ideal für alle, die bewusst genießen möchten. 

Mehr als ein Trendprodukt 

Der neue Schwarzwaldmilch Skyr auf Basis frischer Schwarzwaldmilch lässt sich ganz 

unkompliziert in den Alltag integrieren: pur mit frischen Früchten zum Frühstück, als Basis für 

cremige Bowls oder als Zutat für moderne Dessertkreationen wie der von TikTok bekannte 

Skyr-Cheesecake. Durch seine besondere Herstellung – mit Bakterien gesäuert und mit Lab 

dickgelegt – erhält er seine typisch feste und zugleich cremige Konsistenz. Fettarm und von 

Natur aus reich an Protein ist er besonders bei gesundheitsorientierten Genießern mit einem 

aktiven Lebensstil beliebt. So verbindet die Produktneuheit Genuss und bewusste Ernährung 

auf natürliche Weise. 

Höchste Qualität mit Herkunftsgarantie 

Wie alle Produkte von Schwarzwaldmilch steht auch der neue Skyr für Milchgenuss mit 

regionaler Herkunftsgarantie. Die verwendete Milch stammt ausschließlich von 

Familienbetrieben aus dem Schwarzwald sowie weiteren Regionen in Baden-Württemberg. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unverbindliche Preisempfehlung: 

Schwarzwaldmilch Skyr, 400 g   1,89 Euro 

 

Weitere Informationen zum Produktsortiment unter: www.schwarzwaldmilch.de 

Facebook: https://www.facebook.com/schwarzwaldmilch 

Instagram: https://www.instagram.com/schwarzwaldmilch/ 

LinkedIn: https://www.linkedin.com/company/schwarzwaldmilch 

YouTube: https://www.youtube.com/@schwarzwaldmilch7042 
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Pressekontakt 

Pressestelle Schwarzwaldmilch 

c/o follow red GmbH 

Natalie Krauter 

Waldburgstraße 17/19 

70563 Stuttgart 

Tel.: +49 (0)173 2845393 

E-Mail: schwarzwaldmilch@followred.com  
 

Über Schwarzwaldmilch 

Die Schwarzwaldmilch-Gruppe mit genossenschaftlicher Trägerschaft gehört landesweit zu den führenden 

Molkereien. Seit über 95 Jahren liefern die Bauern der Region ihre Milch an die zwei Standorte Freiburg und 

Offenburg. Die 800 zumeist kleinen, familiengeführten Höfe sorgen mit ihren durchschnittlich 46 Milchkühen für 

die herausragende Qualität der Milchprodukte. Das Portfolio des Unternehmens reicht von Milch (frisch und 

haltbar) über Joghurts, Butter und Sauermilchprodukte bis hin zu lactosefreien und proteinangereicherten 

Produkten – das Bio- sowie das Bio Heumilch-Sortiment sind Bioland zertifiziert. Über 400 Mitarbeiterinnen und 

Mitarbeiter sind in Freiburg und Offenburg beschäftigt. 
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