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Mit jedem Loffel noch mehr griechischer Genuss — natiirlich lactosefrei!
LAC prasentiert den lactosefreien Joghurt griechischer Art Natur jetzt
auch im GroRformat

Freiburg, 11.10.2023. Maximaler griechischer Joghurt-Genuss fiir ein gutes
Bauchgefiihl! Mit dem Joghurt griechischer Art Natur im 400-Gramm-Becher
erweitert die Marke LAC ab November ihr bestehendes Sortiment an lactosefreien

Joghurts griechischer Art aus frischer Milch mit Herkunftsgarantie.

Griechischer Joghurtgenuss

Unbeschwert genielRen wie die Gotter im Olymp — LAC lactosefrei macht es moglich!
Ab November 2023 konnen sich lactoseintolerante sowie erndhrungsbewusste
Joghurtfans neben dem bestehenden 150-Gramm-Becher auf einen groRen Joghurt
griechischer Art Natur von LAC lactosefrei im 400-Gramm-Becher freuen. Dank seines
Fettgehalts von neun Prozent ist er besonders cremig und natiirlich, vollmundig sowie
mild im Geschmack und das ganz ohne Lactose. So sorgt er pur, im Mdsli oder als
besonders feine Note in Desserts fiur geschmackliche Wohlfiihl-Momente! Fir
Joghurtliebhaber, die einfach nicht genug bekommen koénnen, ist das frische
Neuprodukt die ideale Ergdanzung zum bestehenden LAC lactosefreien Joghurts

griechischer Art Natur im 150-Gramm-Becher.

Guter Geschmack und Milch mit eindeutiger Herkunft

Wie bei allen Produkten von LAC lactosefrei stammt auch die Milch fiir den LAC Joghurt
griechischer Art Natur von heimischen Milcherzeugern aus dem Schwarzwald und
weiteren Regionen Baden-Wirttembergs und hat somit eine eindeutige Herkunft. Fir die
gewohnte LAC Qualitat erhalten die heimischen Milchkiihe nur natlrliches Futter ohne

Gentechnik und die kostbare Rohmilch wird in der Molkerei in Freiburg schonend veredelt.
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Unverbindliche Preisempfehlung:

LAC Joghurt griechischer Art Natur, 400 g 1,69 Euro

www.lac-lactosefrei.de

Facebook: https://www.facebook.com/LAC.lactosefrei/
Instagram: https://www.instagram.com/lac.lactosefrei/
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Uber LAC lactosefrei

¥ natirlich von Schwarzwaldmilch

Die Linie LAC lactosefrei ist eine Marke der Schwarzwaldmilch-Gruppe. Die Marke LAC bietet Menschen mit
Lactoseintoleranz und ernahrungsbewussten Konsumenten eine abwechslungsreiche Vielfalt an lactosefreien
Milchprodukten. Bundesweit ist Schwarzwaldmilch mit der Marke LAC lactosefrei fihrender Hersteller in den
lactosefreien Segmenten frische Sahne, Schmand, Speisequark und Joghurt sowie einziger Anbieter von lactosefreier
Frischmilch und Joghurt im Mehrwegglas. Darliber hinaus bietet LAC diverse weitere Produkte wie H-Milch,
Milchmischgetranke und Butter an. Die LAC Produkte sind nach den ,,ohne Gentechnik” Richtlinien gemaR VLOG
(Verband Lebensmittel ohne Gentechnik e.V.) zertifiziert. Abgerundet wird das LAC-Produktportfolio durch das
einzige am Markt bestehende Sortiment an lactose-, fructose- und glutenfreien Fruchtjoghurts und Puddings.
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